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F8 happo umeshu | yuzushu | yuzu (alkoholfrei)
prosecco | umeshu/yuzushu (pflaumen-/zitrus-likor) oder

prosecco (alkoholfrei) | yuzusaft

g€ X b ume zest 12
umeshu | salty grapefruit soda

HZA#% 77— japan highball 14
zifronen-shochu infusion | soda

Fr'EBgEx aka shiso 14
shiso-likor | wodka | limette

BHY ¥ +— hakujinja 15
wodka | ingwer | limette | qurke

RZEH 7 — sencha sour 15
gin | sencha (gruntee)-sirup | limette

BT 4 —= saketini 16
sake | gin | vermouth | nori

H¥ AL v b kuro gimlet 16
sake | gin | yuzu | schwarzer sesam

ZE daruma 16
rum | kabosu | malzzucker

Hiffk mukashi goma 16



unsere version des 'old fashioned' mit whisky-sesam-
infusion



Bk

kirin ichiban | 5.0% 3/5dl 5.50/8.50

lager-bier von einer der altesten japanischen
biermarken (offen)

asahi superdry | 5.2% 3.3/ 5dl 6.50/9
leichtes und frisches japanisches lager-bier

sapporo premium | 4.7% 3.3dl 7.50
erfrischendes japanisches lager-bier

iki ginger / yuzu | 4.5% 3.3dl 7.50
okologisches premium craft bier mit gruntee-extrakt.

sorten: ingwer, yuzu

rothaus tannenzdpfle (alkoholfrei) 3.3dl 6.50
feinperliges, wurziges, leicht malziges und fruchtiges

bier aus dem schwarzwald

lola indian pale ale (alkoholfrei) 3.3dl 7

aromaintensives ipa bier mit vollmundigem
geschmack aus bern



RAFFONSHU (SAKE)

X sake-degustations—sefs 3x 0.5dl
— (1) + =(3) + +=(12) trocken = suUss 20
— (M + =(3) + +(10) frocken = fruchftig 21
— (1) + =(3) + 10 (4) frocken = vollmundig 22
— shochikubai kyoto fushimizu jitake | 13.5% (warm)1dlL 9
(1) reis: lokale sorfen | seimaibuai: 78% (masu) 1.25dl 10
— shochikubai kaori | futsushu | 14.5% 1.8dl 21
(2) reis: lokale sorten | seimaibuai: 70%
= urakasumi | honjozd | 15% dl T
(3) reis: manamusume | seimaibuai: 65% 7.2dl 73
Mg ryujin ,dragon god” kakushi | dl 12
(4) nama genshu ginjo | 16.5% 7.2dl 79
reis: gonyakumangoku | seimaibuai: 58%
F ikekame blue ’rurﬂe|da| injo | 15% dl 13
(5) reis: lokale sorten | seimaibuai: 50% 7.2dl 89
7~ shirakabegura | muroka genshu daiginjo |17.5% 1dL 12
(6) reis: gohyakumangoku | seimaibuai: 50% 6.4dl 69
vollmundig
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kokushi muso cocoo | junmai | 12.5% 5dl 51
reis: ginpu brown | seimaibual: 60%

3

J\ fukucho ,seafood” | junmai|13% dl 1
(8) reis: hattanso | seimaibuai: 70% 7.2dl 77
J1. shochikubai | junmai ginjo | 15% 3dL 29
(9) reis: calrose (usa) | seimailbuai: 50%

-+ chikurin-karoyaka | junmai daiginjo | 15% 1dl 10
(10) reis: yamadanishiki | seimaibuai: 50% 7.2dl 67

—+— ikekame red turtle ! junmai daiginjo | 15% 7.2dl 103
(1) reis: yamadanishiki | seimaibuai: 50%

-+ — shirakabegura | nigori junmai | 10.5% dl 1
(12)  reis: gohyakumangoku | seimaibuai: 60% 24dl 23
asahikawa (hokkaido): &
shiogama (miyagi): = \-2
tatebayashi (qunma): g §>

kyoto: — | = |+

—_

kobe (hyogo): 75

asakuchi (okayama): +

%I} kurume (fukuoka): & | +—

akitsu (hiroshima): /




WES
black tie pfaffenheim | 2021 (fr) | 13.5% 1/7.5dl 9156

riesling / pinot | frischer, trockener, fruchtiger wein aus
dem elsass

bastide de miraflors | 2019 (fr) | 14.5% 1/7.5dl /69
aoc domaine lafage | cuvée von grenache und syrah
aus languedoc roussillon

LIKORE .

umeshu nakano | 14% 5cl 7
sUffiger pflaumenlikor mit schoner balance zwischen

susse und saure. zu 100% produziert aus lokalen ume-
pflaumen der region wagayama.

yuzushu eikun | 12% 5cl 9
erfrischender likor aus ginjo sake mit wunderbarem

aroma der japanischen yuzu-zitrusfrucht. feiner als die

meisten shochu-basierten yuzushu.



APIRITUOSEN 2.

SHOCHU @oL)

shochu nippon | 25%
klassischer shochu aus reis mit einzigartigem geschmack
dank ausbau im kirschholzfass.

shocho towari | 25%
spezieller shochu destilliert aus 100% soba (buchweizen)
und soba koji mit torfigem aroma.

GIN (2CL)

roku gin - the japanese craft gin | 43.0%
gin im zeichen der zahl "6" (roku) mit sechs japanischen
botanicals.

kinobi kyoto dry gin | 45.7%
erster japanischer gin aus kyoto aus aufwendiger
herstellung mit sake und elf regionalen botanicals.

sakurao original gin | 47.0%

aus fortschrittlicher brennerei in hiroshima mit
|[apanischen botanicals (zypresse, gruntee, shiso, ingwer,
diversen zitrusfruchten).



WHISKY 2cCL)

nikka

nikka yoichi single malt whisky | 45% 9
bei diesem whisky von der kuste hokkaidos sind forf-

noten und aromen beeinflusst durch seine nahe zum

meer.

nikka blended whisky 12 years old | 43% 10
blend aus malt und coffey whiskies. Uber zwolf jahre in
alten bourbon- und sherryfassern gelagert.

suntory

the chita single grain whisky | 43% 9
suntory's erster single grain wishky. gereift in spanischen
weinfassern und amerikanischer weisseiche.

the yamazaki single malt whisky distiller's reserve | 43% 11
vereint single malts aus sherry-, bordeaux- und
mizunara-fassern.

the yamazaki 12 years single malt whisky | 43% 17
erster in japan produzierter single malt. Uber zwolf jahre

In amerikanischen, spanischen und japanischen

eichenfassern gelagert.

hakushu single malt whisky 12 years old | 43% 15
mehrfach infernational preisgekronter zwolfjahriger
single malt aus den bergen japans.



matsui

the kurayoshi japanese pure malt sherry cask | 43% 9
3 |ahre reifung in ex bourbon eichenfassern. finish in
alten sherry-fassern.

the kurayoshi japanese pure malt 18 years old | 50% 15
reifung Uber mindestens 18 jahre in ex bourbon
eichenfassern. abfullung mit 50% alkoholgehal.

RUM 2cL)

ryoma japanese rum 7 years old | 40.0% 8
aus regionalen zuckerrohrpflanzen destilliert (prafektur
niigata).




SOPTDRINKS

basler hahnenwasser 3dl/1l 1/2.50
eptinger mineral mit kohlensdure 3.3dl/1l 4.50/ 8.50
fritz kola / kola zuckerfrei 3.3dl 5.50
pepita citro 3.3dl 5
lemonaid maracuja bio limonade 3.3dl 5.50
urban lemonade yuzu lime 3.3dl 6.50
swiss mountain tonic 2dl 5.50
ramune japanische limonade / litschi 2dlL 5.50
gartengold apfelsaftschorle 2.75dl 6.50
charitea black bio tee mit zitrone 3.3dl 5.50
charitea green bio tee mit ingwer & honig  3.3dl 5.50



KAFFEE € TEE

espresso [/ doppelter espresso (blasercafé) 4.50 / 6.50
kaffee (blasercafé) 5
offene tee 5

sorfen: ingwer-zitrone-schwarzfee, j[asmin-gruntee,
rooibos, schweizer minze, eisenkraut-zitrone

japanischer grintee in der kanne (offen) 8.50
sorfen: sencha, genmaicha (sencha mit gerostetem
reis), hojicha (gerosteter gruntee mit wenig koffein)
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I<7 H# X gomawakame v 9
gruner algensalat mit sesam

R7 b % potetosarada v|qgf 10
|apanischer kartoffelsalat mit karotten & qurken

EwIH D LT Hh ADEDY) sunomono (v) | gf n
qurken-algen-salat mit krabbenfleisch (vegan moglich

auf anfrage)

HEEVLIMISE chuka ika sansai gf 13
fintfenfisch-salat

fED -1~ & maguro no tataki gf 17
leicht angebratene thunfisch-streifen an sesam-

dressing

4RADIz - & gyuniku no tataki gf 17
leicht angebratene rindfleisch-streifen an ponzu-

dressing

B tsukemono v | gf 5

hausgemachtes eingelegtes gemuse



SUSHI

5 SASHIMI

shake (lachs) 15
magquro (thunfisch) 17
hamachi (konigsfisch) 19
sashimi moriawase (shake, maguro, hamachi) 28
# 1 NIGIRI

pro stuck

shake (lachs) 4.50
shake aburi (lachs geflammt) 5
aji (bastardmakrele) * 5
hamachi (konigsfisch) 6
magquro (thunfisch) 5
otoro (premium bauchstuck vom thunfisch) * 10
unagi (susswasseraal) 5.50
spicy tfuna gunkan (scharfes thunfischmousse) 5.50
ikura gunkan (lachsrogen) 8
tamagoyaki (omelett) vq 4
vuna gunkan (pflanzenbasierter ,thon”) v 4.50
inari (tofutasche mit reis-gemuse-fullung) * v 4

“ tagesangebot



45 Zx HOSOMAKI (kleine rolle)

pro 4 stuck (halbe rolle) oder 8 stUck (ganze rolle)
kappa maki (qurke) v

oshinko maki (eingelegter reftich) v
avocado maki (avocado) v

shake maki (lachs)

tekka maki (thunfisch)

K& E FUTOMAKI (grosse rolle)

pro 4 stuck (halbe rolle) oder 8 stUck (ganze rolle)

veqi (avocado, qurke, karotte, kampyo) v

5/9.50
5/9.50
5/9.50
6 /11.50
7/13.50

/21

crispy shrimp (crevetten tempura, avocado, chilimayo) 12 / 23

spicy ftuna (scharfes thunfischmousse, qurke)

EE X URAMAKI (,inside-out” rolle)

pro 4 stuck (halbe rolle) oder 8 stUck (ganze rolle)
shake aburi (lachs geflamnmt, lachs, qurke)
unagi (susswasseraal, omelett, qurke)

rainbow (lachs, thunfisch, konigsfisch, avocado)

zOlligkie:

12 /23

13/25
13/25
14 /27

alle sushi-gerichte auf anfrage mit glutenfreier soyasauce (tamari) erhaltlich.

ausnahmen: ‘unagi’, ‘inari’ & ‘crispy shrimp’ enthalten gluten.
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% edamame v|gf 7
lunge gedampfte sojabohnen mit fleur de sel

703 =8H nasu “miake” v|gf 12
hausspezialitat: auberginen an susssaurem
soyasaucen-dressing

BT yasainogyoza v 12
funf teigfaschen mit gemuse & wurzigem dip

KORF buta no gyoza 13
funf teigfaschen mit schweinefleisch & wurzigem dip

7z ZHe& takoyaki 15
knusprige teigballchen mit oktopus, fakoyaki-sauce,

mayo, katsuobushi, benishoga & aonori

F +—3 22— chashu 16
hausspezialitat: geschmorte schweinebauch-scheiben

Z8X gohan v|gf 4.50
gedampfter, weisser reis

kgt misoshiru v | gf 5.50

miso-suppe mit tofu, algen & lauch



RERRATEN

B3Py yasaiitame v|gf 10
gebratener gemuse-mix (ideal als begleitung zu

anderen gerichten)

29 OHEHZ nasu nodengaku v 12
aubergine Uberbacken mit miso-glasur

X EE £ yakitori negima 14
zwei spiesse mit mariniertem pouletschenkelfleisch &

lauch an teriyaki-sauce

EDWRE )& torino teriyaki 18
mariniertes pouletschenkelsteak an teriyaki-sauce

DM D FEX shake no teriyaki 23
lachs-filet an teriyaki-sauce

E—7 A7 —F beefsteak (gf) 29

hohruckensteak (schweizer bio weiderind) mit dip-
saucen (sesam & kizami-wasabi)
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BITH L B agedashitofu v|qgf
seidentofu an fempura-sauce

1

AN 757 —Dh5HT karifurawa no karaage v | gf 15
hausspezialitat: marinierter blumenkohl mit chili-

mayo-dip

BFEDKR IS yasai no tempura vqg 15
gemuse mit tempura-sauce

FEDR IS ebinotempura 17
crevetten mit tempura-sauce

BEEFZ& torinanban gf 18
mariniertes pouletschenkelfleisch mit sUsssaurem

dressing

& A D tonkatsu 22

schweinsschnitzel mit dip-sauce & kleinem
weisskohlsalat



AR & DONBURI

nudelgericht grosse reisschale

Bt X Z|¥ yakisoba v 22
gebratene nudeln und gemuse an hausgemachter

sauce mit benishoga und nori

XY DREZE bejino mabodofu v 24
shiitake, tofu & gemUse an mabo-sauce mit reis (leicht

scharf)

45 gyudon 30
sautierte rindfleischstreifen an hausgemachter

sauce, onsen-ei, benishoga, fruhlingszwiebeln & nori

auf reis

# AL — katsu kare 30
paniertes schweinsschnitzel an hausgemachter

|apanischer curry-sauce (mild) mit reis

BITH: zukedon 28
marinierter, roher lachs mit avocado, gomawakame
(algensalat), gari (eingelegter ingwer) & nori auf sushi-

reis

s kaisendon (gf) 38

sashimi von lachs, thunfisch & konigsfisch auf sushi-reis,

mit ikura (lachsrogen), tamagoyaki (omelett), qurke &
gari (eingelegter ingwer), serviert mit soyasauce &
wasabi



A BEMONQ jnmer

3 &P X sukiyaki” 56 (pro person)
sautiertes, dunn geschnittenes rindfleisch, gemuse,

pilze, shirataki-nudeln & gebratener tofu in sukiyaki-

sauce (reis inbegriffen)

L 3L £ shabu shabu * gf 56 (pro person)
fondue mit dUnn geschnittenem rindfleisch, gemuUse,

pilzen, shirataki-nudeln & tofu serviert mit sesam- und
ponzu-dips (reis inbegriffen)

“ab zwei personen




’DESSERT

#t7 A A7 1) —A mochiice cream vq | gf 4
mini-glace umhullt von mochi (reisteiq).
bifte nach aktfuellen sorten fragen.

K#E#t daifuku mochi v 5
kleiner mochi (reisteig-kuchen) mit sUsser

azukibohnen-fullung.

bifte nach aktfuellen sorten fragen.

mini cheesecake vqg 7
kleiner cheesecake.
sorten: matcha (gruntee), yuzu (japanische zitrusfrucht)

purin vq | gf 9
hausspezialitat: japanischer karamell-pudding

glace * vg|gf & sorbet™ v|gf 6/8.50
glaces: matcha (gruntee), kuro goma (schwarzer

sesam), vanille

sorbets: bitte nach aktuellen sorten fragen.

portionen: klein (1-2 sorten) / mittel (1-3 sorten)

INGEeT A A7) —A azuki & glace * vq Ll
susse azuki-bohnen & glace (vanille, kuro goma, matcha)

EolEx 74 A7) —A dorayaki & glace * vq 12
kleiner pfannkuchen mit susser azukibohnen-fullung &
glace (vanille, kuro goma, matcha)

“traditionell hergestellt von eisuru (japanische gelato-manufaktur aus basel)



HRKFo8
PN preise
samtliche angaben in chf inklusive 7.7% mwst

[HpEHt herkunftsangaben

rind (ch, at), schwein (ch), poulet (ch), eier (ch-freiland),
susswasseraal (china), konigsfisch (neuseeland), lachs
(schottland, asc-zertifiziert), lachsrogen (danemark), thunfisch
(viethnam & spanien), crevetten (vietnam, asc-zertifiziert),
fintenfisch (sudostpazifik)

7 L)V ¥— allergien
unser personal gibt gerne auskunft Uber allergene zutaten.

vg vegetarisch gf glutenfrei

VvV vegan (gf) glutenfrei moglich
(v) vegan moglich

miake izakaya

sempacherstrasse 7 0613111313
4053 basel info@miake.ch
okaeri gmbh www.miake.ch
che-338.551.161 @ © miake.izakaya
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