i KONOMI-FESTIVAL MENU
28. - 30. mdrz 2023

izakaya



MENU (fleisch/fisch)

edamame v|gf
[unge soyabohnen mit fleur de sel

sunomono gf
gurken-algen-salat mit krabbenfleisch

sashimi & sushi variation gf
sashimi und sushi mit lachs und thunfisch

broccolini no miso yaki v
gebratene broccolini an miso*-sauce

nasu ,miake” v|gf
aubergine mit soya-essiq dressing (hausspezialitat)

yasai no tempura vqg
frittiertes gemuse mit tempura-sauce

tori no teriyaki & yasaiitame v|gf
grilliertes pouletsteak an hausgemachter teriyaki-sauce mit
gebratenem gemuse-mix

gohan v|gf
gedampfter weisser reis

tsukemono v|gf
hausgemachtes eingelegtes gemuse

glace gf
kleine glace (matcha, kurogoma oder vanille)

*mit bio shio-miso von mimi ferments (berlin)



MENU (vegan)

edamame v|gf
[unge soyabohnen mit fleur de sel

sunomono v|gf
gurken-algen-salat

inari sushi tofu v
tofu-taschen gefUllt mit sushi-reis und gemuse

broccolini no miso yaki v
gebratene broccolini an miso*-sauce

nasu ,miake” v|gf
aubergine mit soya-essiq dressing (hausspezialitat)

karifurawa no karaage v
marinierte, frittierte blumenkohl mit chili-mayo-dip

tofu no teriyaki v & yasai itame v|gf
gebratene tofu an hausgemachter feriyaki-sauce und
gebratenem gemuse-mix

gohan v|gf
gedampfter weisser reis

tsukemono v|gf
hausgemachtes eingelegtes gemuse

sorbet v|gf
kleines sorbet (mango oder himbeer)

*mit bio shio-miso von mimi ferments (berlin)



bemerkungen
menu ab 2 personen

vorbestellung bei reservation erwinscht

preise (pro person)
menu fleisch/fisch: chf 79.-

menu vegan: chf 69.-

sake-begleitung (3x 1dl): chf 36.-

preise: alle angaben in chfinkl. 7.7% mwst
information: v (vegan) vg (vegetarisch) gf (glutenfrei)

herkunftsangaben: rind (ch), schwein (ch), poulet (ch), eier (ch,
freiland), lachs (schottland, asc zertifiziert), thunfisch (vietnam),
crevetten (vietham, asc zertifiziert)

allergien: unser personal gibt gerne auskunft Uber allergene
zutaten




